
MENÜ  
  
© by Küchenchef Mario Amann  
22.07. – 27.07.2024 

 

„Pizza BROCCOLI“ Tomaten, Käse, Broccoli, Gorgonzola, Salami, Sardellen   € 14,90 
„Pizza GRIECHISCH“ Tomaten, Käse, Rucola, Feta, Mais, Oliven   € 13,90 

 

 

 

               FEINE KALBSLEBER MIT HAUSGEMACHTEN RÖSTI ODER MIT REIS  
JEDEN MITTWOCH AB 11.00 Uhr  

SOLANGE DER VORRAT REICHT!!!! 
Pepperoncini und Knoblauchöl separat € 0,50 
MENÜ AB 11:00 UHR - SOLANGE DER VORRAT REICHT!   

Gerne nehmen wir Ihre telefonische Menüreservierung entgegen! Tel. +43 (0) 5572/27539   
 

 
Suppe  
 
 

€ 2,50 

 
Gasthausküche 
 
 
 

€ 9,80 

 
Vegetarisch 
 
 

€ 8,80 

 
Trennkost 
 
 

€ 10,80 

 
Dessert 
 
 

€ 2,70 

Montag 

Petersilcremesuppe  

(G) 

Gegrilltes 
Hühnerbrüstchen  
an Rahmsauce  

mit Pilafreis und 
Karottengemüse  

(A,C,G) 

Schupfnudeln  
an Gemüseragout 
überbacken  
mit Bergkäse  
(A,C,G) 

Mit Duxelles  
gerollte Putenbrust  
auf buntem Gemüse 
(A,C,G) 
 

Pfirsich Melba  
(C,G,F) 

Dienstag 
Bouillon mit Speckknödel 
(A,C,G) 

Ragout vom Rind  

serviert mit Eierspätzle 
darüber Gemüsestreifen 

(A,C,G,O) 

Geschichtete 
Haferpancakes  
mit Edelpilzen  
an Kräuterrahmsauce  
(A,C,G) 

Ofenkartoffel gefüllt  
mit einem Ratatouille 

darüber Sauerrahm  

(G) 

Bananenkuchen  

mit Sahne  

(A,C,G) 

Mittwoch 

Rettichrahmsuppe 

(G) 

Glasierter Schweinebraten 

mit Rotkraut  
dazu Serviettenknödel 
(A,C,G,O) 

Gnocchi mit Paprika  
und Tomaten  

darüber Feta Würfel  
 (A,C,G) 

Tournedos  

„Black and White“  

dazu ein Röstgemüse  
(G)  
 

Waldbeersorbet 
(---) 

Donnerstag 

Klare Kraftbrühe  
mit Grießnockerl 
(A,C,G) 
 

Gegrilltes Putensteak mit 

Tomaten- Basilikumbutter 

dazu mediterranes 
Kartoffelgratin  

(A,C,G)  

Flaumige Marillenknödel 
in Butterbrösel 
auf Vanillesauce 
mit eigenem Röster  
(A,C,G) 

Gebackener Zucchini   
mit Butterkartoffeln  
dazu Aioli Dip  

(A,C,G)  

Joghurtcreme  
mit Minze  

(C,G,) 

Freitag 

Käserahmsuppe 

mit Brotcroutons 
(G,O) 

Gebratenes 
Fischfilet „Pariser Art“  
mit Erbsenrisotto 
und Preiselbeerlack 
(A,C,D,G,O) 

Kartoffeldukaten auf 
leichter Bärlauchsauce 

darüber Gemüserissole 

(A,C,G) 

Geschnetzeltes vom Rind 
in einem Kräuterjus  

mit Bayrischkraut-
törtchen  
und Broccoli 
(C,O) 

Haselnusseis mit 
Karamellsauce 
 (C,G,F) 

€ 2,50  € 10,80  € 2,70 

Samstag 

Bouillon mit zweierlei 
Flädle  

(A,C,G) 

 
Scheiben vom Putenbraten „Jäger Art“  

dazu Rosmarinkartoffeln  
(A,C,O) 

 
Coup Helene  

(A,C,G,F) 


