MENU
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22.07.-27.07.2024

Suppe

€2,50

Petersilcremesuppe
(G)

Bouillon mit Speckknédel
(AC,G)

Rettichrahmsuppe
(G)

Klare Kraftbriihe

mit GrieBnockerl
(A.C,G)

Kaserahmsuppe
mit Brotcroutons
(G,0)

€2,50

Bouillon mit zweierlei

Fladle
(A,C,G)

Gasthauskiche

€9,80
Gegrilltes
Hiihnerbriistchen
an Rahmsauce
mit Pilafreis und

Karottengemuse
(A.C,G)

Ragout vom Rind
serviert mit Eierspatzle

dariiber Gemdusestreifen
(A,C,G,0)

Glasierter Schweinebraten
mit Rotkraut

dazu Serviettenknédel
(A,C,G,0)

Gegrilltes Putensteak mit
Tomaten- Basilikumbutter
dazu mediterranes

Kartoffelgratin
(A,C,G)

Gebratenes
Fischfilet , Pariser Art“
mit Erbsenrisotto

und Preiselbeerlack
(A,C,D,G,0)

Vegetarisch

€8,80

Schupfnudeln
an Gemiiseragout
Uberbacken

mit Bergkdse
(A,C,G)

Geschichtete
Haferpancakes

mit Edelpilzen

an Krduterrahmsauce
(A,C,G)

Gnocchi mit Paprika
und Tomaten

dartber Feta Wiirfel
(A,C,G)

Flaumige Marillenknodel
in Butterbrosel
auf Vanillesauce

mit eigenem Roster
(AC,G)

Kartoffeldukaten auf
leichter Barlauchsauce

dariiber Gemiserissole
(A,C,G)

Trennkost

€10,80

Mit Duxelles
gerollte Putenbrust

auf buntem Gemise
(A,C,G)

Ofenkartoffel gefiillt
mit einem Ratatouille

dartiber Sauerrahm
(G)

Tournedos

,Black and White

dazu ein Rostgemise
(G)

Gebackener Zucchini
mit Butterkartoffeln
dazu Aioli Dip

(A,C,G)

Geschnetzeltes vom Rind
in einem Krauterjus

mit Bayrischkraut-
tortchen

und Broccoli
(C,0)

€10,80

Scheiben vom Putenbraten ,Jager Art”

Pepperoncini und Knoblauchdl separat € 0,50
MENU AB 11:00 UHR - SOLANGE DER VORRAT REICHT!
Gerne nehmen wir lhre telefonische Meniireservierung entgegen! Tel. +43 (0) 5572/27539

dazu Rosmarinkartoffeln
(a,c,0)

Dessert

€2,70

Pfirsich Melba
(C,G,F)

Bananenkuchen

mit Sahne
(A,C,G)

Waldbeersorbet
()

Joghurtcreme
mit Minze
(cG)

Haselnusseis mit

Karamellsauce
(C,G,F)

€2,70

Coup Helene
(A,C,G,F)



