MENU
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21.10.-26.10.2024

Suppe

€2,50

Curry- Kokos
Suppe
()

Bouillon mit

Gemiisefladle
(A.C,G)

Bouillon mit

Backerbsen
(A,C)

Champignon-
cremesuppe
(G)

Bouillon

mit Leberknodel
(A,C,G)

Wir haben
geschlossen

Gasthauskiche

€9,80

Im Ganzen gebratene
Putenbrust an Natursauce
dazu Karottengemiise

und Kartoffelgratin
(6,0)

Gegrilltes
Schweineschnitzel an
Championrahmsauce
mit hausgemachten

Eierspatzle
(A.C,G)

Feines Rindsragout
in einer Girardisauce

dazu Tagliatelle
(ACG,0)

Glasierter Schweinebraten
mit Sauerkraut und

Serviettenknodel
(A,C,G,0)

Gegrilltes Fischfilet
Mit Wurzelgemiisenudeln

an Schnittlauchsauce
(A,C,D,G)

Vegetarisch

€ 8,80

Zweierlei Knodel auf
einem Kiirbisragout
bestreut mit

gerdsteten Kernen
(A,C,G,H)

Spinatgnocchis

mit Gemiisewiirfel

an Rahmsauce

gratiniert mit

Bergkase

(A,C,G)

Tortillas Wraps gefiillt
mit mexikanischem
Gemiise an einer
Guacamole

(A,C,G)

Flaumiger Scheiterhaufen
von der Birne

an Vanillesauce

und Schokosauce

(A,C,G,F)

Cappellacci mit
Kiirbisfiille an
Cashewschrot und Rucola

vollendet mit Parmesan
(A,C,G)

Trennkost

€10,80

Al dente Penne mit
Schwarzwurzelstiicken
an einem

Rucolapesto
(A,G,H)

Mit mediterranem
Gemiise gefiillte
Hiihnerbrust

auf Basilikumbohnen

an Naturjus
(0)

Grostl vom
Kartoffelschmarren
mit Pilzen, roten Zwiebeln

dazu Sourcreme
(C,G)

Mit Putenschinken und
Mozzarella gerollte
Putenbrust

auf Ratatouillegemiise
(AC,G,0)

Kartoffelknodel mit
Junglauch-Mozzarellakern

auf Rahmriben
(A,C,G)

Wir winschen lhnen
ein schones Wochenende

Pepperoncini und Knoblauchdl separat € 0,50
MENU AB 11:00 UHR - SOLANGE DER VORRAT REICHT!

Gerne nehmen wir lhre telefonische Meniireservierung entgegen! Tel. +43 (0) 5572/27539

€2,70

Pistazieneis

mit Sahne
(C,G,H)

Brandteigkrapfen
mit
Granatapfelcreme
(A,C,G)

Birne Helene
(C,F,G)

Mangoschnitte
(A,G,C)

Haselnusseis

mit Karamellsauce
(C,G,H)

am Montag,
ab 08.30 Uhr
sind wir gerne
wieder

fur Sie da



