
MENÜ  
  
© by Küchenchef Mario Amann  
20.01. – 25.01.2025 

 

 

               FEINE KALBSLEBER MIT HAUSGEMACHTEN RÖSTI ODER MIT REIS  
JEDEN MITTWOCH AB 11.00 Uhr  

SOLANGE DER VORRAT REICHT!!!! 
Pepperoncini und Knoblauchöl separat € 0,50 
MENÜ AB 11:00 UHR - SOLANGE DER VORRAT REICHT!   

Gerne nehmen wir Ihre telefonische Menüreservierung entgegen! Tel. +43 (0) 5572/27539   
 

 
Suppe  
 
 

€ 2,50 

 
Gasthausküche 
 
 
 

€ 9,80 

 
Vegetarisch 
 
 

€ 8,80 

 
Trennkost 
 
 

€ 10,80 

 
Dessert 
 
 

€ 2,70 

Montag 

Zucchinicreme- 
suppe  

(G) 

Glasierter Putenbraten  

an einer Currysauce  
mit frischer Ananas  
dazu Mandelreis  

(G) 

Gebackenes 
Kartoffelkörbchen  

gefüllt mit einem 
Champignonragout 
darüber Junglauch 

(C,G) 

Quiche von bunten 
Marktgemüse  

und Süßkartoffel  
an Sauerrahmdip  

(A,C,G) 

Mangosorbet  
(---) 

Dienstag 
Bouillon mit 
Gemüseschöberl 
(A,C,G) 

Gebratenes Hacklaibchen 

an Naturjus  

mit Gemüsestreifen  

und Kartoffelpüree  

(A,C,G,M) 

Feines Gemüse in  
einer Asiasauce  
vermischt mit 
chinesischen Nudeln 

(A,F,O) 
 

Rosa gebratenes  
Roastbeef  
an Madeirasauce  

dazu breite Bohnen  

(O,G) 

Vanilleschnitte  

(A,C,G) 
 

Mittwoch 

Erbsencremesuppe 
(G) 

Kalbsrollbraten  
an einer  
Champignonsauce  

dazu Butternüdele  

(A,C,G) 

Rote Rübengnocchis  
in einer  
Sahnekrensauce  

darüber eigene Streifen 

(A,G,O) 

Herzhafte Lasagne  
vom Gemüse  

überbacken  

mit Mozzarella 
 (A,C,G) 

Topfencreme  

(G) 

 

Donnerstag 

Minestrone  

(A,C) 

Gebackenes 
Hühnerbrüstchen  

mit Petersilkartoffeln  
und Preiselbeeren  

(A,C,G,O) 

Feine Topfenknödel  
in Butterbrösel  
auf Vanillesauce  

dazu Zwetschkenröster 
(A,C,G,H) 

Ragout vom Hirsch  
in Preiselbeersauce  
mit Broccoli  
und Rotkraut  
(G,O) 

Schokobrownie  

mit Sahne 

(A,C,F,G,H) 

Freitag 

Klare Rindsuppe mit 
Schnittlauchnockerl 
(A,C,G) 

Pochiertes Fischfilet  
auf einem  
Gemüserisotto  
an einer  
Parmesansauce  

(D,G,O) 

Tortellini Spinat Ricotta 
in leichter 
Knoblauchrahmsauce 

darüber Tomatenragout 

(A,C,G,H) 

Gebratene  

Knödeltasche  

mit Bergkäsefülle  

an Rahmgemüse  

(A,C,G) 

Haselnusseis  
mit  
Waldbeeren  

(C,G,H) 
 

€ 2,50  € 10,80  € 2,70 

Samstag 

Klare  
Gemüsesuppe 
(---) 

 

Tournedos „Black and White“ 
serviert mit Balkanreis  

(G) 

 
Kokoscreme  

(F,G,O) 
 
 
 


