
Feine Pfifferlinggerichte  
   

 

 

Knoblauchcremesuppe mit frischen Pfifferlingen (G) €   5,90 

 

Salat „ Cesar“  € 13,90 

Knackiger Romanasalat mit sautierten Pfifferlingen, Brotcroutons und                                                                                   
Parmesanspänen (A,C,G,M,O) 

 

Carpaccio vom Roastbeef  € 14,90 
Carpaccio vom Roastbeef mit lauwarmem Pfifferlingsalat, Cherrytomaten und   

Junglauch an Senf – Honigdressing  (M,O) 

 

Al dente Penne mit frischen Rahmpfifferlingen € 16,90 

verfeinert mit gerösteten Cashewnüssen darüber Rucola (A,H) VEGAN 

 

Feines Pfifferlingragout   € 17,90 

serviert mit flaumigen gebratenen Serviettenknödel (A,C,G)  OVO LACTO 

Pfifferlingpfännele € 23,90 
Medaillons von der Pute mit Pfifferlingsauce, dazu Eierspätzle und buntes  

Marktgemüse überbacken mit Bergkäse (A,C,G) 

 

Rosa gebratener Rinderrücken  € 31,90 
Rosa gebratener Rinderrücken mit sautierten Pfifferlingen an einer Portweinsauce  

dazu Kartoffelgratin und eine kleine Gemüsegarnitur (A,C,G,O) 

 

Sämiges Risotto von frischen Pfifferlingen € 16,90 
vollendet mit Parmesan darüber Karottenstroh (G,O) 

 

Gröstl vom Knödel mit frischen Pfifferlingen € 18,90 
mit Zwiebel und Speck, vollendet mit einem Ei 

dazu ein kleiner grüner Salat  (A,C,G,L,M,O)  ohne Speck vegetarisch  

 

DESSERT  

 

Mango-Créme Brûlée mit Kokoseis (C,G) € 7,90 
 

 

Dreierlei Sorbet im Mandelkörbchen (A,C,H,G) € 7,90 
  

 


